TIRAMISU AUX FRAMBOISES
Sonia MAYET le 09/10/24

INGREDIENTS POUR 16 PERSONNES (verrines de 15 cl) :

500 g de framboises

250 g de mascarpone

25 cl de creme entiere €paisse
4 ceufs

100 g de sucre glace

16 biscuits a la cuiller

Préparation :

Séparer les blancs des jaunes.

Monter les blancs en neige.

M¢élanger la mascarpone avec la créme et le sucre glace.
Rajouter les jaunes d’oeufs.

Incorporer les blancs d’oeufs a la préparation.

Couper les biscuits a la cuiller en 2.
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Présentation :

1. Ecraser les framboises.
2. Alterner 1 couche de framboises/biscuit a la cuiller/préparation puis recommencer une fois.



