
SOUPE D’ENDIVES
Yolande CASALTA le 20/12/23

INGRÉDIENTS POUR 12 PERSONNES : 

 1 oignon haché
 1 kg d’endives
 3 CS de nuoc mam
 1 douzaine de gambas
 de l’huile

Préparation

1) Dans une casserole, mettre l’huile et faites dorer l’oignon haché et ajoutez les gambas.
2) Ajoutez 1,5 litre d’eau, découpez les envies en petits morceaux et les jetez dans la casserole.
3) Ajoutez le nuoc mam et le poivre.


